KIT DE EVENTQOS 2023




AR

LOS TALLANES

SALAS DE EVENTOS

. * Tarifa ** Tarifa Full o . .
Dia

Maximo capacidad de

participantes
paa s o US$ 120.00 US$ 200.00
(4.15m2.x 4.62m 2.)
DIRECTORIO II US$240.00  US$400.00 10
(6.11 m2. x6.25m=2.)
SALA VICUS US$150.00  US$ 250.00 12 08 12 08 10 12
(6.10 m2. x 3.90 m2.)
SarCOan US$370.00  US$620.00 30 25 24 20 18 30
(7.70 m2. x 7.60 m=2.)
LAS CAPULLANAS * 5682000 US$1,380.00 100 64 72 30 26 80
(11.65m2 .x 11.32 m2.)
LAS CAPULLANAST ;o6 330.00  US$ 530.00 30 18 21 16 18 30
(5.90 m2. x 8.58 m=2.)
LAS CAPULLANASTL )5 410.00 Uss 680.00 40 22 28 18 21 30
(5.75m2. x 11.32m2.)
RESTAURANTE PRIVADO <. 520 00 Uss 440,00 38 24 40
(6.28 m2. x 6.65m?2.)
L0)F e US$ 890.00 US$ 1,480.00 85 80

(7.36 m2. x 19.16 m2.)

* Equivale a un tiempo de alquiler de hasta 4 horas.
*k Equivale a un tiempo de alquiler mayor a 4 horas.

La capacidad de las salas puede variar de acuerdo al tipo de arreglo y el nimero de personas, en el
armado esta incluida la mesa del expositor

Salones Incluyen: Pizarra acrilica y un rotafolio con papelogragos y plumones,

Block de notas y lapiceros, caramelos, jarras con agua

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios.




AR

LOS TALLANES

MOTIL & Su)

TARIFA DE SALA POR CONSUMOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS

Cobro tarifa medio dia Sala de Cortesia

Salas de Reuniones
por consumo mayor a: por consumo mayor a:

Directorio | > USS 120.00 > USS 220.00
Directorio Il > USS 240.00 >USS 440.00
Sala Vicus > USS 200.00 >USS 360.00
Sala Colan > USS 720.00 > USS$ 1,320.00
Las Capullanas > USS 1,440.00 > USS 2,640.00
Las Capullanas | > USS 960.00 >USS 1,760.00
Las Capullanas I > USS 720.00 >USS 1,320.00
Restaurante Privado > USS 720.00 >USS 1,320.00
Roof Garden > USS 1,440.00 >USS 2,640.00

« Enestos precios no se considera los impuestos de ley (18%de IGV y el 10°/6 de Servicios)




ALQUILER DE EQUIPOS

Proyector Multimedia + ecran 180.00
Equipo de Sonido (Amplificador +01 micréfono) 170.00
01 micréfono inaldmbrico o solapero 30.00
Lap Top 60.00
Internet de linea dedicada 2MB Cortesia
Pizarra, papeldgrafo, plumones Cortesia

*En caso de necesitar otros equipos audiovisuales y mayor capacidad de servicio de intemet, deberan solicitar con
anticipacién a fin de poder cotizar y coordinar la instalacion.

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios




AR

LOS TATLANES

Panes: Croissant, frances y ciabatta 15.00

Americano Huevos revueltos a eleccion, tostadas francesas
Macedonia de frutas, miel y yogurt, cereales variados

04 sandwich mignon de:

Croissant con jamon y queso, lomo con mostaza dijon 18.00

Triple en pan marmoleado, pan francés con polloy apio
Macedonia de frutas, cake marmoleado
Panes: Francés, ciabatta y multigranos
—_ Chicharrén de pollo o de costilla de cerdo 0G0
riofio Tamalito o humita, camote frito, salsa criolla. ’
Lomito saltado
Cesta de panes salados y dulces
Macedonia de frutas de la estacion, yogurt y miel, cereal y granola
Panqueque con miel, muffin, diferentes tipos de quesos y jamones
Buffet . . 22.00
huevos revueltos, salchichas, lomo saltado, tamalitos
Verduras cocidas, ensalada de quinua y papas coctel

(buffet a partir de 20 personas)

Internacional

Incluye: Jugos de frutas de la estacion
Café, café descafeinado, leche e infusiones
Mantequilla y mermelada

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios



AR

LOS TALLANES

DR

COFFEE BREAKS

No 1 Café, leche infusiones, jugo de frutas o gaseosas 6.00

No2 Galletas saladas (tres por persona) con molde de queso crema AT
Galletas dulces (tres por persona) o un cake '

Dos sandwich mignon a su eleccion
N°3 . . 10.00
Galletas surtidas dulces y petit fours (dos por persona)

o Dos sandwich mignon a su eleccién y tres mini empanadas de la casa 6
N° 4 i d
Dos petit fours o un cake a su eleccion

Tres sandwich mignon a su eleccidn
N° 5 ) . 14.00
Dos petit fours y un cake a su eleccion

Tres sandwich mignon a su eleccion
N°6 . L 16.00
Tres petit fours y sinfonia de frutas

Cuatro sandwich mignon a su eleccién

N°7 - ., 18.00
Verriné de frutas con granola y yogurt y un cake a su eleccion

Incluye: Café, café descafeinado, infusiones y leche
gaseosa Y jugos de frutas de la estacion

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios




AR

LOS TALLANES

Mol
DR

COFFEE BREAKS

NO 8 Café permanente- Jarra de café, infusiones, leche y agua Medio dia (01 200
reposicion) '

Café permanente- Jarra de café, infusiones, leche yagua Todo el dia (03

o L
N9 reposiciones)

10.00

Coffee break permanente ( 03 reposiciones)
N° 10 Café, leche infusiones, jugo de frutas de la estacion o gaseosas 20.00

Dos sandwich mignon a su eleccién y un cake

Coffee break permanente (03 reposiciones)
N° 11 Café, leche infusiones, jugo de frutas de la estacion o gaseosas 24.00

Tres sandwich mignon a su eleccién y dos petit fours

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios



AR

LS TATLANES

DR

COFFEE BREAKS

En pan ciabatta, francés, multigrano, petit pan,
croissant, pita:

En pan de molde blanco o integral:

Petit fours:

Cakes:

Pollo asado / pollo con apio / pollo con durazno/ pollo
marinado, palta y alcachofas / capresse / prosciutto y
arugula / Prosciutto y queso philadelphia / prosciutto con
champignones y queso mozzarella / roastbeef con mostaza
dijon / jamén de pavo, queso crema Yy cebolla
caramelizada/ croissant con jamén y queso edam /
aragonés / hamburguesita / butifarrita/ tres jamones

Esparragos, zanahoria glaseada, zapallito italiano y queso /
Jamén de pechuga de pavo, palta y tomate / Jamén de
pechuga de pavo con tomate, queso fresco, huevo duro /
Triple clasico (palta, tomate y huevo) / Triple de aceituna,
jamon y huevo / Triple de jamoén, queso edam y huevo /
Triple de aceituna, pecanas y pasas / Triple de espinaca,
queso crema y tocino / mixto clasico

Alfajores de manjar blanco / Alfajores de miel / Brownies /
Trufas de chocolate / Relampaguitos de chocolates o
caramelo / Tartaletitas de fresa o durazno / Mini pie de limén
0 manzana.

Naranja / Marmoleado / Chocolate / Platano / Zanahoria.




AR

LOS TALLANES

ALMUERZOS Y CENAS

Carpaccio de alcachofas, zapallitos y papa nativa, canelones de requesoén y acelga en salsa al pomodoro,

b ) pye de limén

No 2 Ensalada novoandina, lomo saltado criollo, crema volteada

N° 3 Ensalada oriental de pollo al ajonjoli, asado de res en vino tinto a la olla, crepe suchard

N° 4 Enrollado de esparragos, medalldn de lomo a la pimienta negra, tres leches

No5 Ensalada cesar’s, filete de pechuga a la reina, tocino del cielo

N°6 Souffle de alcachofa, cordon bleu, crocante de manzana con helado de vainilla

N°7 Papa a la huancaina, arroz con pechuga de pollo a la nortena, mazamorra morada

N°8 Quiche lorraine. pescado a la meuniere, sinfonia de frutas de la estacion

N° 9 Crepe a la napolitana, pescado al limén, tia tula

N°10 Ensalada del chef, panzerotti relleno de espinaca y ricotta en salsa a la bolognesa , mousse de chocolate

Induye: Unarueda de gaseosa 0 agua mineral, café o infusiones, panes y mantequilla

Guamiciones:

« Anmozblanco

« Anmozconchoclo

* Anozala pdinera

* legumbressalteadasconmomer alajp
* legumbressalteadascon finashietbas
« Papas peruanitasal perejl

» Papasfitas

« Puré de papa amarila

Tarifa por persona US$ 24.00

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios




ALMUERZOS Y CENAS

Opciones Descripcion Ment - B

No 1 Causa de pulpo al olivo, filete de pechuga de pollo a las finas hierbas, suspiro a la limefia
N° 2 Cocktail de langostinos, medallon de lomo en salsa de hongos y champignones al vino tinto, crepe suzette
N° 3 Quiche de cebolla caramelizada, espinaca y queso azul, pescado a la florentina, mousse de maracuya
Tartare de salmén y palta con alcaparras, escalopines de pollo en salsa de limén al vino blanco, delicia de
N° 4
chocolate
N°5 Alcachofa rellena de duxelle de champignones, salmdn al grill en salsa de hinojo, cheesecake de sauco
N° 6 Carpaccio de lomo, risotto a la crema de mariscos, strudel de almendras, canela y manzana

Induye: Unarueda de gaseosa o agua mineral, café o infusiones, de panes y mantequilla

Guamiciones:

« Anoz arabe alcuny

» Bastones de zanahorias y vainitas salteadas con arugula

» Legumbres y champiignones salteadas con finas hierbas

» Papascoctelalperejly cebolimscarmmelizzadas

+ Pagelde papa con queso andino Tarifa por persona US$ 35.00

Adicional 01 Copa de: Pisco Sour o Alganobina US$ 5.00 Vino Tinto o Blanco US$ 5.00
Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios
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LS TATLANES

R

Entradas:

Trio de causas, ensalada novoandina, tamalitos de pollo, quiche de champignones,
Tiradito de pescado en crema de rocoto

Platos de Fondo
Aji de gallina, lomo saltado, ravioles de alcachofa con Asado de la casa, pescado al
N°1 limoén 30.00
Carapulcra a la limefia
Guarniciones:
Arroz con choclo, papas fritas, puré de papa amarilla casero
Postres
Suspiro a la limefia, crema volteada, mousse de frutas, mazamorra morada
Entradas:

Ensalada capresse, ensalada de quinua, quiche de jamodn y queso, salpicon de pollo,

cebiche de pesca del dia,
Platos de Fondo:
Pierna de cerdo o pavo, ravioles de carne / salsa al pesto y bolognesa, pescado al
N°2 limoén 32.00
Pechuga a lo cordon bleu en salsa de pomodoro
Guarniciones
Arroz Blanco, pastel de papa, ensalada mixta
Postres
Tiramisy, strudel de manzana, cocktail de frutas, mousse de durazno

Incluye: Una rueda de gaseosa o agua mineral, café o infusiones, panes y mantequilla.

Estos precios no incluyen el 18°%de IGV ni el 10°% de servicios




e BUFFET

Entradas:

Causa de pollo, escabeche de pescado del dia, ensalada del chef, papa a la
huancaina, tamalitos piuranos de maiz, ceviche mixto con mariscos de la estacion
Platos de Fondo:

Pollo saltado, frijoles criollos, pesca del dia en seco a la nortefia, mondonguito a la
NO3 italiana, asado de res a la limefia, arroz con mariscos, 36.00

Guarniciones:

Arroz con choclo verduras salteadas, camote, yuca

Postres

Arroz con leche, mazamorra morada, mousse de licuma, alfajores de
manjarblanco

Entradas:

Soufflé de alcachofa, ensalada Cesar’s con anchoas, carpaccio de lomo,
ensalada capresse, tiradito a la crema de aji amarillo, papas a la ocopa

Platos de Fondo
Filete de pechuga a la reina, lomo a las tres pimientas, pesca del dia al frutti di
No4 mare, r_avioles de espinaca en ,salsa napolitana, chaufa ,dg quinya con 40.00
champignones salteados, salmon al horno con salsa de citricos y jengibre
Guarniciones:
Papas cocktail salteadas al perejil, saltado de legumbres bebe, arroz a la jardinera
Postres
Tocino de cielo, tia tula, strudell de almendras, canela y manzana, selva negra

+ Incluye: Una rueda de gaseosa o agua mineral, café o infusiones, panes y mantequilla.

. Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10°/0 de servicios
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LOS TALLANES

Mol A SUY

o COCKTAIL

Tt

Bocaditos Frios:

Tiradito a la crema de aji en cucharas, brochetas capresse all “olio
Canapé de jamodn inglés y queso edam, canapé con aceituna con pasas.
N°e1  Bocaditos Calientes 30.00
Tequefios con queso con salsa guacamole, brochetas de pechuga de pollo
Bocaditos Dulces
Petit Fours (03 por persona)
Bocaditos Frios:
Ensaladita de quinua en cucharita, causitas de pescado al escabeche,

Canapé de mousse de alcachofa y almendras, canapé de pate al cognac y membirillo
acaramelizado

N°c2 Bocaditos Calientes 32.00

Cucharitas chinas con conchitas a las finas hierbas, champifiones rellenos con tocino y perejil, t
Rollitos criollos de lomo saltado con guacamole, brochetas de pechuga de pollo.

Bocaditos Dulces
Petit fours (03 por persona)

Incluye dos ruedas del cocktail
Dos ruedas de aperitivo a escoger: Pisco Sour, Algarrobina, Daiquiri o Vino blanco o tinto, gaseosa y agua mineral

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10°% de servicios
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LOS TALLANES

DI

. o Tarif: na

N°3

N°4

COCKTAIL

Bocaditos Frios:

Canapé de prosciutto, melén, queso crema y compota de aguaymanto,

Causitas de camote con pulpa de cangrejo, brochetas de jamodn serrano y arugula, corazones de

alcachofa a la vinagreta con mostaza dijon, bolsitas de crepes con caviar de berenjena.

Bocaditos Calientes 36.00

Langostinos al panko con salsa maracuya, champifiones rellenos con queso azul, tequefios de
lomo saltado con salsa a la huancaina, brochetas mixtas, brochetin de jamén glaseado y pifia

Bocaditos Dulces

Petit Fours (03 por persona)

Bocaditos Frios:

Carpaccio de lomo, palta, arugula y reduccién de aceto con tostaditas melba,

Canapé de pollo al jerez con nueces, mousse de queso crema azul, pera al vino y castafias con
tostaditas melba, zuchinis a los tres quesos con nueces, cebichito a la crema en cucharas

Bocaditos Calientes 40.00

Vol au vent de alcachofa, trufas de carne en salsa de vino tinto, langostinos a la milanesa con salsa
agridulce, tridngulos de masa philo a la florentina, anticuchitos de lomo al romero

Bocaditos Dulces
Petit fours (03 por persona)

Incluye dos ruedas del cocktail
Dos ruedas de aperitivo a escoger: Pisco Sour, Algarrobina, Daiquiri, Vino blanco o tinto, gaseosa y agua mineral

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios




- S Tarifa por Persona
Opciones Descripcion US$

01 Aperitivo (escoger) 01 gaseosa 0 agua mineral

Café o infusiones
02 variedades de sandwich mignon caliente : Mixto, asado
N°1 . e ) , . L 22.00
02 variedades de sandwich mignon frios: Pollo con durazno, triple clasico
02 Brochetas de pollo acompafadas de crema de aji
01 postre a eleccién
01 Aperitivo (escoger) 01 gaseosa o agua mineral
Café o infusiones

01 Le club sandwich

N°2 26.00

Tequenos de lomo con salsa de palta

Papitas cocktail acompafadas de crema de aji y huancaina
01 postre a eleccién

Aperitivo a escoger: Pisco Sour, Algarrobina, Daiquiri.

Estos precios no incluyen el 18%de IGV ni el 10% de servicios
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LOS TALLANES

DI

RESPONSABILIDAD DEL CONTRATANTE

1.-Objetos y/o equipos dafiados o desaparecidos en las instalaciones del hotel serdn responsabilidad del contratante, a menos de
gue estén en custodia por el area de eventos.

2.- Los materiales y equipos utilizados durante el evento deberan ser retirados al finalizar el mismo.
En caso contrario se cobrara el costo de la Sala por dia. De no cumplir esta norma hasta los 07 dias Utiles, estos seran desechados.

3.- la instalacion de material publicitario, decorativo o de trabajo es responsabilidad del contratante. En caso de que alguna area
del hotel fuera dafiada con dicho material, el contratante deberd de asumir el costo del/los arreglo/s.

4.- La empresa confirmara la realizacion de su evento via email, a su vez se enviara al contratante una carta con los detalles
acordados, la cual debera ser firmada en sefial de conformidad.




LOS TALLANES

DI

POLITICAS DE PAGO

1.- En caso que el contratante no tenga crédito con el hotel, debera depositar el 50% del total de los servicios hasta 15 dias antes de
realizarse el evento, lo cual garantizara la reserva de la sala. El saldo debera sercancelado hasta 10 dias antes de realizarse el

mismo.

2.- El Hotel tiene la facultad de invalidar la reserva del evento, silos requerimientos de pago y garantia no se cumplen en las fechas
especificadas.

3.- Los servicios adicionales solicitados durante el evento deberdn ser cancelados a la finalizacion del mismo en nuestra recepcion.
4.- Siel total del evento supera los S/. 700.00, esta sujeto al pago de detraccion.

Esindispensable que el contratante efectué el deposito respectivo por el valor del 12% del monto total del evento en la cuenta del
Banco de la Nacion N°0000743283 (enviar voucher via email).

5.- Se facturara el evento considerando el nimero de participantes segun la carta de confirmacion firmada por el contratante, asi
asistieran menos participantes.




POLITICAS DE CANCELACION
O CAMBIO DE FECHA

1.- En caso de cancelacién del evento dentro de los 30 dias anteriores a la fecha de la realizacion, se cobrara el 50%de
lo solicitado.

2.- En caso que el evento fuera cancelado con 29 dias anteriores a la fecha de la realizacién, se cobrara el 100%de lo
solicitado.

3.-Se debera de comunicar con 30 dias de anticipacion cuando el evento tiene una nueva fecha, de lo contrario se
cobrara el 100%de lo solicitado.




AR

LOS TALLANES

HOTEL & SUITES
* Kk ok ok ox

i Av. JorgeBasadre 325, Sanlsidro, Lima27 +51 (1) 221 0001 eventos@hoteltallanes.com.pe www.hoteltallanes.com.pe



mailto:reservas@hoteltallanes.com.pe
http://www.hoteltallanes.com.pe/

